BOŽIĆNI KEKSIĆI

SASTOJCI:
· 300 g GLATKOG BRAŠNA [image: Mlineta Pšenično bijelo brašno glatko tip 550 1 kg - Konzum]

· 200 g MASLACA  [image: Maslac - Vindija]

· 50 g ŠEĆERA U PRAHU   [image: Franck Šećer u prahu 500 g - Konzum]


· PO ŽELJI ZA STAVITI U TIJESTO: KAKAO, ČOKOLADNE MRVICE, JESTIVE BOJE…

PRIPREMA:
     [image: Kako zgusnuti umak - Kako Da - 2021]  
1. MEKANI MASLAC, BRAŠNO I ŠEĆER U PRAHU STAVITE U POSUDU I KRENITE MIJESITI TIJESTO 


NAKON PAR MINUTA DOBIT ĆETE GLATKO TIJESTO. [image: ]


[image: slatki svijet][image: Zašto Amerikanci toliko vole tijesto za kolačiće?]

2. SADA U JEDAN DIO TIJESTA MOŽETE UMIJESITI KAKAO, BOJU ILI ČOKOLADU...




[image: slatki svijet]

3.ZATIM TIJESTO RAZVALJAJTE VALJKOM NA MALO POBRAŠNJENOJ POVRŠINI NA DEBLJINU OD OKO 2-3 MILIMETRA I REŽITE GA RAZNIM MODLICAMA.



[image: C:\Users\Korisnik\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.MSO\AFEA0C3.tmp]

4.KEKSE STAVLJAJTE NA PLEH NA KOJI ĆETE STAVITI PAPIR ZA PEČENJE.



[image: Kako napraviti prhke keksiće u obliku uskršnjih zečića - Jamnica]

5.PEĆNICU UPALITE NA 180 STUPNJEVA, OSTAVITE DA SE ZAGRIJE I ZATIM STAVITE PLEH S KEKSIMA U PEĆNICU.

PECITE IH OKO 7 MINUTA I PAZITE DA VAM NE ZAGORE.

PEČENE KEKSIĆE MOŽETE UKRAŠAVATI OTOPLJENOM ČOKOLADOM, BOMBONČIĆIMA, ŠEĆERNOM GLAZUROM..
image5.jpeg




image6.jpeg




image7.jpeg




image8.jpeg




image9.jpeg




image10.jpeg




image1.jpeg




image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg
4

1OSteps.org




