KriSske od vrhnja

Potrebno:

5 jaja

10 Zlica Secera

8 zlica braSna

1 vanilin Secer
korica limuna

5 zlica kiselog vrhnja
margarin za lim

marmelada za premaz

. Sve pripremi

. ugrij pe¢nicu na 200°C
. odvoji zumanjke od bjelanjaka

. istuci bjelanjke

. izmijeSaj zumanjke s obje vrste SecCera
. dodaj vrhnje i naribanu koricu limuna

. umijesSaj brasno

0 N o o b WODN -

. pazljivo umijeS8aj snijeg od bjelanjaka
9. namazi lim za pecCenje

10. ulij smjesu u lim

11. peci oko 20’

12. peCeni kola€ namazi marmeladom
13. pusti da se kolaC¢ malo ohladi

14. narezi na trokute

DOBAR TEK!
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